
 

 
 

另 收 加 一 服 務 費  

P r i c e s  a r e  s u b j e c t  t o  1 0 %  s e r v i c e  c h a rg e  

サ ー ビ ス 料 を 別 途 1 0 %申 し 受 け 致 し ま す 。  

 

*為 閣 下 健 康 著 想 ， 如 閣 下 對 任 何 食 物 有 過 敏 反 應 ， 請 跟 餐 廳 職 員 聯 絡 。  

* P l e a s e  i n f o r m  y o u r  s e r v e r  o f  a n y  f o o d  r e l a t e d  a l l e r g i e s  a s  y o u r  w e l l - b e i n g  a n d  c o m f o r t  a r e  o u r  g r e a t e s t  c o n c e r n .  

*健 康 上 の 理 由 に よ り 、 食 品 に ア レ ル ギ ー 反 応 の あ る 方 は レ ス ト ラ ン ス タ ッ フ ま で ご 連 絡 く だ さ い 。  

 

天麩羅ランチ（席前限定） 

Tempura Lunch Set 
_____ 

前菜, 天麩羅 (8 品), 主食, 白蘭地鹿兒島安納芋, 甜品 

Appetizer, Tempura (8 pcs), Staple Food, Annou Sweet Potato with Brandy, Dessert 

前菜•天麩羅 (8 品)•食事•ブランデーあんのういも•甘物 

 

$680 

 

 

行政套餐 

Executive Lunch Set 
_____ 

前菜, 刺身(3 品), 天麩羅 (6 品), 汁煮富山縣油甘魚鮫, 主食, 甜品 

Appetizer, Sashimi, Tempura (6 pcs), Boiled Toyama Yellowtail’s Neck, Staple Food, Dessert 

前菜•造り(3 品)•天麩羅 (6 品)•富山県はまちかまの煮付け•食事•甘物 

 

$580 

 
*主食 轉 天婦羅雜菜蝦餅飯 +$88 
Staple Food Changes to Tempura Shrimp and Vegetable Cake Rice Bowl +$88 

食事変更 かき揚げ野菜エビケーキ丼 +$88 
 
 
*主菜 轉 慢煮日本產和牛肩 +$100 
Cook Dish Changes to Slow-cooked Wagyu Beef Shoulder +$100 

溫物変更 煮る日本產牛肩口 +$100 
 
 
*加配 海膽 刺身/天麩羅 +$250 
Additional Choice Sea Urchin Sashimi or Tempura +$250 
加配 うに造り/天麩羅 +$250 


